
Horario: primera ronda de 9:00 a 12:00 y finales de 17:00 a 18:00 y entrega de premios.

Primera ronda: 

El/la participante deberá presentar un diseño de figura clásica (rosetta, rosa, tulipa, tulipa
invertida, cisne…) a su elección al jurado. Llevará a cabo la extracción del espresso, la
vaporización de la leche y realizará el diseño en dos tazas frente a los jueces. Tienen 4 minutos
de actuación en esta ronda.

Tras una breve puesta en común, se decidirán los tres concursantes que pasan a la ronda final.

Segunda ronda (final):

El/la participante deberá realizar el mismo diseño que en la primera ronda y con el mismo
procedimiento. Luego deberá realizar un segundo diseño libre, mezclando las técnicas que vea
convenientes. Tienen 8 minutos de actuación en esta ronda.

Tras una breve puesta en común y sumando las puntuaciones de ambas rondas, se decidirá el
primero, segundo y tercer premio.

Los jueces realizarán la puntuación de los diseños en base a los modelos de puntuación de
competición de Latte Art de SCA. Habrá dos jueces de inspección visual y un juez técnico.

*Los concursantes son libres de traer sus propias jarras. Deberán utilizar Oatly Barista Edition
como única opción de leche.

Premios:

1r puesto: Viaje a Fábrica San Remo + Comandante + 500€
2º puesto: 500€ + Syphon Hario
3r puesto: Kit de café con productos de Complementos del café
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